
プログラム№ １０ テーマ 「調理師・パティシエ・ブーランジェ」の仕事をよくばり体験！  

学校名 ハッピー製菓調理専門学校 担 当 小川 泰明 

ジャンル 製菓・製パン・調理 分 野 衛生 

対応学科・コース 調理師科、パティシエ科 

学習目標 製菓、製パン、調理に関する技術と知識を、体験授業を通じて学び、  
将来の進路選択に役立てる。  

実施日程 令和4年8月2日(火)、3日(水) 時 間 10:00 ～ 15:00 

受入人数 最小  ２名     最大 ４０名 教材費等 無  料 

学習概要 

・職業人としてのマナーとホスピタリティ 
・パティシエ、※ブーランジェ、調理業界を理解する 
・国家資格（製菓衛生師／調理師）の重要性 
・西洋料理、洋菓子、パンの実習 
     ※ブーランジェ＝パン職人 

学習施設設備 普通教室、西洋料理実習室、製菓実習室 

学校住所・電話等 〒260-0021 千葉市中央区新宿 2-6-21 TEL：043-239-2520 FAX：043-239-2521 

最寄り駅 ＪＲ千葉駅より徒歩１０分 京成千葉中央駅より徒歩１分 

《 学習プログラム 》 
 
 【１日目】 8/2(火) 
  10:00～15:00  オリエンテーション・講義 
   調理実習 
   ・西洋料理づくり体験 
 
 【２日目】 8/3(水) 
  10:00～15:00 製菓・製パン実習 
   ・洋菓子（ケーキ）づくり体験 
   ・パンづくり体験 
 
 
 
 ※ 筆記用具、ノート持参 
 ※ エプロン貸与 
 ※ 動きやすい服装で可 

 

プログラム№ ０９ テーマ リハビリの仕事を知ろう！ 

学校名 国際医療福祉専門学校 担 当 保坂 一樹 

ジャンル 医療 分 野 医療 

対応学科・コース リハビリテーション学科（理学療法コース、作業療法コース） 

学習目標 ・理学療法士、作業療法士になる方法を知る  
・理学療法士、作業療法士はどのような仕事なのか  

実施日程 令和4年8月4日(木)、5日(金) 時 間 10:30 ～ 14:30 

受入人数 最小  ５名     最大 １５名 教材費等 無  料 

学習概要 

１．リハビリの仕事を知る 

２．リハビリの仕事につくためには 

３．資格をとるにはどのような勉強が 
必要なのか 

学習施設設備 千葉本校 

学校住所・電話等 〒260-0825 千葉市中央区村田町 336-8 TEL：043-208-1600 FAX：043-208-1605 

最寄り駅 ＪＲ内房線 浜野駅 

《 学習プログラム 》 
 
  １．リハビリの仕事につくためには 
 
  ２．リハビリの資格をとるための勉強を知る 
  （模擬授業 理学療法P T） 
  （  〃   作業療法OT） 
 
  ３．リハビリ体験（PT、OT） 
 
  ４．まとめ・アンケート 
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